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Hotel Konig Albert tischt Kostlichkeiten aus eigener
historischer Kartoffelsorte auf

Sie hat eine rote Schale, ihr Inneres ist gelb und rot marmoriert, der
Geschmack leicht nussig - das Hotel Konig Albert in Bad Elster hat eine
eigene Kartoffel, die exklusiv fiir das Vier-Sterne-Superior-Haus
angebaut wird. ,,Meines Wissens ist es deutschlandweit einmalig, dass
ein Hotel seinen Gisten eine hauseigene Kartoffel anbieten kann, die
den Namen des Hauses tragt“, erlautert Marc Cantauw, Direktor des seit
Mirz 2016 in der vogtlindischen Kultur- und Festspielstadt ero6ffneten
Hotels. Die Kooperation zwischen dem 240-Betten-Haus und den
lokalen Kartoffelbauern dokumentiert die Verwurzelung des luxuriosen
Wellness-Hotels mit der Region.

Vogtlindische Bauern waren nachweislich die ersten in Deutschland, die
Kartoffeln auf ihren Feldern anpflanzten. Die Ziichtung der Konig-
Albert-Kartoffel gelang 2017 dem auf historische Kartoffelsorten
spezialisierten Kulturbauernhof Giindels Kulturstall in Reichenbach. Sie
ist eine Kreuzung der englischen Sorte Red Cardinal mit der
Vogtlandischen Blauen, die schon vor 150 Jahren im Vogtland angebaut
wurde.

Das Kiichen-Team des Hotel Konig Albert ist von der neuen
Kartoffelsorte begeistert und hat zahlreiche Gerichte mit ihr auf die
Speisekarte gesetzt. So konnen die Giste beispielsweise Bambes-Burger
mit in Sesam gebratenem Schafskdse und Wasabi-Gurkenspaghetti,
Kartoffelschuppen oder Chips aus der exklusiven Kartoffel genieBen.

Pressevertreter sind jederzeit herzlich zu einem Recherche-Aufenthalt eingeladen, bitte bei der
Presseagentur PSMG, Manuela Geiger, Tel. 089/810 59 770 oder Manuela.Geiger@psmg.de
melden.

Text- und Bildmaterial konnen Sie auf www.hotelkoenigalbert.de im Pressebereich
(Navigationspunkt Service) herunterladen.
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